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20.02. — 24.02.17 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
* Kalbfleischravioli mit * 1 Kalbsbratwurst mit * Putenschnitzel in * Hahnchengeschnetzeltes
Tomaten und Kase Sauerkraut und RahmsoRRe mit Dinkel- in CurrysoRe mit Reis
Schiler Menu Uberbacken, Kartoffelpliree Vollwertnudeln und und Rohkostsalat ik
dazu Endiviensalat Karottengemuise
A,C;G;1;J AG;1;J;0 ACG;lI AEFGiIK
Kéaseruhrei mit Karotten- Paprikagulasch Mildes Gemusechili Ravioli mit
Vegetarisches Rahmspinat und mit Kartoffelpiiree und mit Reis und Spinat- 4 Kasefiillung,
Menul Salzkartoffeln Endiviensalat buntem Salat TomatensofR3e und
Rohkostsalat ok
A;C;G;l;J AG;l;Jd A;ld A;C;G;l;J
(V) Falafel mit Seelachs Cordon bleu mit Schweinesteak mit Zucchini mit Hackfleisch,
Korianderjoghurt auf Schinken und Kase, ZigeunersofRe und Wedges Gemuse und Kase
Gemisecurry Remoulade und Uberbacken, Ratatouillesol3e
. . Salzkartoffeln Himbeer- Ingwer- und SuRkartoffelplree
Schuler- Menu II Mango- Kokos- Soja- Kefir Friichtesmoothie Joghurt- Shake Orangen- Beeren- Smoothie
*kkkk
A,CE;F;G;;3K A;C;D;G;l;J;0 A,C;G;l;J AC;G;l;d

Wochensalat:

* Chefsalat mit Putenschinken, Ei, Kase, Mais, Tomaten und Joghurt- Krauterdressing c.c:.5.0

Allergene und Deklarationspflichtige Zusatzstoffe:

A = Weizen- Glutenhaltig; B = Krebstiere; C = Eier und Eiererzeugnisse; D = Fisch und Fischerzeugnisse; E = Erdnisse und Erdnusserzeugnisse; F = Soja und Sojaerzeugnisse; G = Milch und Milcherzeugnisse; H = Schalenobst (Haselnusse, Mandeln, Walniisse, Cashewkerne);
| = Sellerie und Sellerieerzeugnisse;

J = Senf und Senferzeugnisse, K = Sesamsamen; L = Schwefeldioxid und Sulfide; M = Lupinen; N = Weichtiere (Schnecken, Muscheln, Kalmare; Austern); O = mit Konservierungsstoffe;
Fett & Kursiv= Mentuempfehlung DGE

DE-Oko-006 V= Vegetarisch, * = ohne Schweinefleisch
Bio-Produkte sind entsprechend mit , Bio” gekennzeichnet.
Anderungen vorbehalten, BW 78001

Frisch gekocht und lecker aus der Region
9 A



